Die Vor- und Zubereitung des
gegrillten Wildschweins basiert auf
einem erprobten und iiberlieferten
Familienrezept, welches bislang alle
Gaste und Besucher Uiberzeugt hat.

Das Grillgut wird nicht vorgekocht

oder in Folie gepackt, sondern unter
Einstreichen einer speziellen
Wiirzmischung 4-5 Stunden direkt

tiber dem Grill gegart.

Das Schwein wird in Portionen
direkt vom Grill geschnitten.

SENF

BROTSORTEN

1 WILDSCHWEIN (AB 32 KG) GRUNDLAGE FUR DIE BERECHNUNG:

ausreichend fiir bis zu 20 Pers Gewichtsangabe im Wildursprungsschein* /**

20,50 €/KG =720,00 € ==
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*Im Preis enthalten sind alle Vor- und Nachbereitungen, Das Gewicht kann abweichen, |
s e e e B S da es erst nach Abschuss festzustellen ist!

— PERFEKT FUR FEIERN, VEREINSEVENTS, BETRIEBSFESTE UND BESONDERE ANLASSE!
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